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SUMMARY

Background. Habanero pepper (Capsicum chinense Jacq.) is a vegetable of economic interest, its fruits have unique
characteristics of flavor and pungency. Its pungency is due to the capsaicinoids, which were the starting research
interest on this crop. In this review, the historical scientific information about habanero pepper in Mexico was analyzed,
in order to have an overview of the past, present and the perspectives for research. Objective. To analyze the scientific
research of habanero pepper in different regions of Mexico and identify its importance as a model plant study.
Methodology. Fifteen databases and several key words were used to found the scientific research articles. Using their
titles and aims, articles were grouped in eight research topic: 1) Biochemistry, 2) Genetics-Biotechnology, 3)
Microbiology-Pests-Diseases, 4) Nutrition, 5) Physiology-Phenology, 6) Agronomic productivity, 7) Plant genetic
resources and 8) Food and medical uses. The publications were sorted by year and region, the status of the journals
and impact factor were analyzed. Main findings. In total 127 articles were analyzed and 69.3% of these were carried
out at Yucatan Peninsula, 67% were published in journals indexed in the Journal of Citation Reports (JCR). Along
years, publications of habanero peppers increased in other regions of Mexico; in addition, the research topics
diversified. The first research article about habanero pepper in Mexico was published in 1998. In the area of
biochemistry there were more publications (29), of which 24 were indexed in JCR. Implications. Most of the research
of habanero pepper in Mexico can be classified as basic science, few manuscripts were about applied research.
Conclusions. The capsaicinoids studies were the topic detonating research interest in this species as a model plant
study, over time, the themes on this crop were diversified and the number of articles on habanero pepper has
strengthened. However, more emphasis should be placed on studies focusing in solving the main problems of
producers.
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RESUMEN
Antecedentes. El chile habanero (Capsicum chinense Jacg.) es una hortaliza de interés econdémico, sus frutos poseen
caracteristicas Unicas de sabor y picor. Su pungencia se debe a los capsaicinoides, a partir de los cuales iniciaron las
investigaciones sobre esta especie. En esta revision se analizé la informacién cientifica histérica sobre chile habanero
en México, para tener un panorama sobre el pasado, el presente y las perspectivas sobre la investigacion de este cultivo.
Obijetivo. Analizar la informacion cientifica sobre chile habanero en las regiones de México y determinar su
importancia como modelo de estudio vegetal. Metodologia. Se utilizaron quince bases de datos y diversas palabras
clave para buscar los articulos cientificos, con base en los titulos y objetivos se agruparon ocho areas de investigacion:
1) Bioguimica, 2) Genética-Biotecnologia, 3) Microbiologia-Plagas-Enfermedades, 4) Nutricion, 5) Fisiologia-
Fenologia, 6) Productividad Agronémica, 7) Recursos Fitogenéticos y 8) Alimentos. Las publicaciones se ordenaron
por afio y region, se analizo el estatus de las revistas y factor de impacto. Resultados. Se analizaron 127 articulos,
69.3% de estos se generaron en la Peninsula de Yucatan, 67% se publicaron en revistas indizadas al Journal of Citation
Reports (JCR). Con los afios el nimero de publicaciones sobre chile habanero incrementd en otras regiones del pais;
ademas se diversifico la tematica de investigacion. La primera investigacion sobre chile habanero en México se publico
en 1998. En el area de bioquimica hubo mas publicaciones (29), de las cuales 24 fueron articulos indizados en JCR.
Implicaciones. La mayoria de la investigacion sobre chile habanero en México es de ciencia basica, son pocos los
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articulos de ciencia aplicada. Conclusiones. La investigacion sobre capsaicinoides marco el inicio de esta planta como
modelo de estudio, con el tiempo se diversificaron las tematicas sobre este cultivo y se potencializo el nimero de
articulos sobre chile habanero. Se deberia enfatizar mas en estudios que resuelvan las principales problematicas de los

productores.

Palabras clave: Cultivo tropical; hortaliza; investigacion cientifica; produccidn agricola en México.

INTRODUCCION

El chile habanero (Capsicum chinense Jacq.) es una
especie de la familia Solanéacea, se originé en los
Andes y se introdujo a las islas del Caribe debido a las
migraciones indigenas de los agricultores arahuacos
(Bosland y Votava, 2000, Gonzélez et al., 2010). Las
evidencias indican que llegd a México desde Cuba por
la Peninsula de Yucatan, lo que se refuerza por el
hecho de que esta especie no tiene hombre maya a
diferencia de otros (Ruiz-Lau et al., 2011a).

En Yucatan, el chile habanero sufri6 una segunda
domesticacién por la influencia de los agricultores
mayas, esto propicié la adaptacion del cultivo a las
condiciones edafoclimaticas de la region, la
combinacion entre la especie Capsicum chinense y los
suelos calizos calcéreos (laja) o calizos blandos
(sascab) de la peninsula de Yucatan fue fundamental
para la obtencion de la denominacion de origen del
chile habanero (DOF, 2010). Los frutos al madurar
pueden ser de color amarillo, naranja o rojo (Bosland
y Votava, 2000) y uno de sus atributos mas destacados
son los capsaicinoides contenidos en lo frutos, los
cuales les confieren sus caracteristicas de pungencia
debido a su composicion fendlica (Ruiz-Lau et al.,
2011a). La capsaicina es el principal capsaicinoide,
estimula al sistema digestivo para generar el apetito,
tiene efecto antiinflamatorio y contra-irritante, se
utiliza en la industria para elaborar medicamentos,
ungientos, pinturas, barnices y gases lacrimogenos,
entre otros (Ruiz-Lau et al., 201la, Garrufa-
Hernandez et al., 2014a).

De acuerdo con el SIAP, la produccién de chile
habanero en México inicié en 1999 con 38.8 ton y con
el paso de los afios fue incrementandose hasta llegar a
una produccion de 12,038.35 ton en el afio 2017 (SIAP,
2019). Con base en las estadisticas mencionadas
consideramos que en las Ultimas dos décadas la
produccion  de  esta  hortaliza  incrementd
exponencialmente, pas6 de ser un cultivo de traspatio
a ser un cultivo de importancia econdémica para los
productores de hortalizas en México. De esta manera
se considera pertinente plantear las siguientes
preguntas de investigacion ¢el nimero de estudios
cientificos sobre el chile habanero increment6 de
manera paralela al interés comercial y econémico que
genero6 la produccidn de este cultivo? y ¢en qué areas
de investigacion se diversificaron los estudios sobre
chile habanero?

Hacer un analisis del impacto que ha tenido el chile
habanero en los Gltimos afios desde el punto de vista
cientifico, permitira tener un panorama sobre el
pasado, el presente y las perspectivas generadas por los
investigadores que han utilizado esta planta como
modelo de estudio. Por lo tanto, el objetivo de esta
revision fue analizar la informacidn cientifica generada
sobre chile habanero en las regiones de México y
determinar su importancia como modelo de estudio
vegetal.

METODOLOGIA

Se consultaron quince bases de datos (Alliance of Crop
Soil and Environmental Science Societies, Redalyc,
Scielo, BioOne, EBSCO, Elsevier, Scopus, Science
Direct, Nature, National Academy of Sciences,
JSTOR, Springer Link, Oxford University Press, Web
of Science y Google Scholar). Para realizar la
bisqueda de informacion se utilizaron las palabras
clave: 1) Capsicum, 2) chile habanero (en espafiol y en
inglés) y 3) México. El primer filtro de busqueda
abarcé del 1 de enero de 1970 hasta el 31 de diciembre
del 2018. Para encontrar la primera publicacién sobre
chile habanero (Contreras-Padilla y Yahia, 1998) se
establecieron intervalos de 10 afios. A la informacion
obtenida se le aplicaron tres filtros mas, las
publicaciones encontradas debian cumplir con las
siguientes  especificaciones: 1) ser articulo de
investigacion, 2) utilizar el chile habanero como
modelo de estudio y 3) haber sido desarrollado en
México. Se descartaron articulos no realizados en
México, resimenes de congreso, notas cientificas,
articulos de revisién y divulgacion. Los articulos
seleccionados se clasificaron por tematica de estudio.
Con base en el titulo, los objetivos y la metodologia de
los articulos encontrados, se elabor6 una clasificacion
de ocho areas tematicas de investigaciéon: 1)
Bioquimica, 2) Genética y Biotecnologia, 3) Nutricion,
4) Microbiologia, Plagas y Enfermedades, 5)
Fisiologia y Fenologia, 6) Productividad Agronémica,
7) Recursos Fitogenéticos y 8) Alimentos y Usos
Médicos. Dentro de cada area de investigacion los
articulos se ordenaron por afio, zona geografica donde
se desarrollé el estudio (norte, centro, pacifico, golfo
de México, peninsula de Yucatan) y por estatus de la
revista (indizada o no en JCR: Journal of Citation
Reports, por sus siglas en inglés). Con estos datos se
elabord una linea temporal con las tendencias y
descripciones  teméticas de la investigacion
desarrollada a partir del primer articulo sobre chile
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habanero en México, publicado por Contreras-Padilla
y Yahia (1998).

RESULTADOS Y DISCUSION
El cultivo de chile habanero en México

Los reportes sobre la produccion de chile habanero en
Meéxico iniciaron en el afio de 1999, cuando el estado
de Campeche reporté una produccion de 38.8
toneladas. En los afios siguientes, la superficie
cosechada de este cultivo incrementd. En el afio 2017
se registrd una productividad de 12,038.35 toneladas
de chile habanero a nivel nacional. El estado de
Yucatan fue el mayor productor a nivel nacional entre
el 2001 y 2010; mientras que el estado de Tabasco
registr6 mayor produccién entre 2011 y 2016. En el
afio 2017, el mayor productor de chile habanero fue el
estado de Veracruz (SIAP, 2019). El increment6 en la
superficie cultivada de esta hortaliza trajo el interés de
la comunidad cientifica y se comenzé a realizar mayor
investigacion en diversas regiones de México y con
teméticas cada vez mas diversas.

Produccion cientifica por regién

Con las palabras clave se encontraron 166 articulos en
total, se descartaron 39 por no cumplir con las
especificaciones mencionadas anteriormente. De los
127 articulos cientificos utilizados en el estudio, 88
articulos (69.3%) se realizaron en la Peninsula de
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Yucatan, 16 (12.6%) en el centro del pais, 11 (8.7%)
en la regién del Golfo de México, ocho (6.3%) en la
zona norte y cuatro (3.1%) en la zona del Pacifico
(Figura 1).

En 1800 la relacion comercial entre la peninsula de
Yucatan y el resto del pais era escasa debido a la
distancia geogréfica y los pocos medios de transporte
de la época, esto propicid que algunos de los cultivos
mas representativos de la region (x"pelon: Vigna
unguiculata; ibe: Phaseolus lunatus; chile habanero:
Capsicum chinense, etc.) estuvieron aislados del resto
del pais (Silva y Escobar, 2000), de esta manera en la
Peninsula de Yucatan se domestico el chile habanero y
es la zona geografica donde se ha desarrollado mayor
investigacion al respecto. Por otra parte, desde que
Bosland y Votava (2000) publicaron que el chile
habanero era el pimiento mas picoso del mundo, la
exportacién del cultivo a los paises asiaticos
incrementd exponencialmente (Ocampo, 2014). Esto
generd interés por cultivar y estudiar esta hortaliza en
otras regiones de México (Figura 1). Sin embargo, en
la mayoria de los trabajos de investigacion realizados
en otras regiones de México se utilizaron semillas o
material vegetal originario de la Peninsula de Yucatan
(Contreras-Padilla y Yahia, 1998, Tucuch-Haas et al.,
2012, Lopez-Espinosa et al., 2018), algunos utilizaron
material colectado en mercados de su localidad
(Ornelas-Paz et al., 2010, 2013) y otros adquirieron las
semillas de empresas transnacionales (Urrea-L6pez et
al., 2014; Sanchez-Segura et al., 2015).

\ Golfo de
México
8.7%

Figura 1. Distribucién de la produccion cientifica generada sobre chile habanero en diferentes regiones de México
(Norte, Centro, Pacifico, Golfo de México y Peninsula de Yucatan).
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Cronologia de los estudios de chile habanero en
México

El  primer articulo sobre cuantificacion de
capsaicinoides con cromatografia liquida de alta
resolucién (HPLC) realizado por Collins et al. (1995)
en Nuevo México, Estados Unidos, fue el inicio de una
época en la investigacion de Capsicum chinense. Tres
afios después comenzaron este tipo de estudios en
México  (Contreras-Padilla 'y  Yahia, 1998).
Posteriormente, los temas se diversificaron y el
ntmero de articulos sobre chile habanero incremento.
Antes de 1998 no hubo produccién cientifica sobre
chile habanero en México. Sin embargo, de 1998 al
2003 se publicaron cinco articulos de investigacion
(4%), del 2004 al 2008 se publicaron 23 (18%), del
2009 al 2013 se publicaron 43 (34%), del 2014 al 2018
se publicaron 56 (44%) articulos (Figura 2). La
investigacion sobre el cultivo de chile habanero va en
aumento y el contenido tematico se ha diversificado
con los afios. Sin embargo, los trabajos sobre
capsaicinoides han sido de los mas relevantes (Pino et
al., 2006; Cisneros-Pineda et al., 2007) debido a que la
pungencia de los frutos es la caracteristica principal del
cultivo, por tal motivo cualquier linea de investigacion
termina correlacionando sus variables con el grado de
picor de los frutos, por ejemplo el nivel de humedad
del suelo, la nutricion o condiciones de estrés abi6tico
(Borges-Gémez et al., 2008, Monforte-Gonzéalez et al.,
2010, Ruiz-Lau et al., 2011b). Los estudios de los
Gltimos afios incluyen aspectos de produccion
agronémica (Bautista-Capetillo et al., 2018, David-

NUTRICION

1998-2003 2004-2008 20092013
5 23 43

(4%) (18%) (34%)
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Santoya et al., 2018, Gutiérrez-Gomez et al., 2018,
Lopez-Lopez et al., 2018, Vazquez y Navarro, 2018),
fisiologicos (Andueza-Noh et al., 2017, Pérez-
Gutiérrez et al., 2017, Ayala-Garay et al., 2018,
Hernandez-L6pez et al., 2018, Meneses-Lazo et al.,
2018, Pérez-Pastrana et al., 2018) y de uso médico
(Rosa-Lugo et al., 2017, Sebastian-Fort et al., 2018).
Pero, también incrementd la investigacién en bisqueda
de genotipos resistentes a enfermedades (Gasca-
Gonzalez et al., 2008, Caamal-Chan et al., 2011), uso
de microorganismos benéficos de la rizésfera (Reyes-
Ramirez et al., 2014, Mejia-Bautista et al., 2016,
Samaniego-Gamez et al., 2016, Castillo-Aguilar et al.,
2017a, 2017b, Chiquito-Contreras et al., 2017), rescate
y conservacion de materiales criollos (Latournerie-
Moreno et al., 2002, Castafion-Najera et al., 2010,
Latournerie-Moreno et al., 2015, Lépez-Espinosa et
al., 2018), respuestas fisioldgicas de las plantas ante
factores de estrés bidtico y abidtico (Garrufia-
Hernandez et al., 2014a, Pérez-Gutiérrez et al., 2017),
fenologia (Garrufia-Hernandez et al., 2012, Meneses-
Lazo et al., 2018) y nutricion (Santiago-Antonio et al.,
2014, L6pez-Gbémez et al., 2017, Garcia-Ldpez et al.,
2018, Nieves-Gonzalez et al., 2018).

Lineas de investigacion sobre chile habanero en
México

La investigacion generada sobre chile habanero en
México comenzé con estudios de capsaicinoides, pero
a través de los afios se diversifico.

2014-2018

56
(44%)

Figura 2. Linea temporal (1998-2018) de la produccién de articulos cientificos sobre chile habanero realizados en

Meéxico.
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Por lo tanto, en este trabajo los articulos encontrados
se clasificaron con base en el titulo, los objetivos y la
metodologia, y se agruparon en ocho areas tematicas:
1) bioquimica (contenido de capsaicinoides,
peroxidasas, antioxidantes, etc.), 2) genética y
biotecnologia (morfogénesis, morfohistologia, cultivo
in vitro, marcadores moleculares, etc.), 3)
microbiologia, plagas y enfermedades (uso de
rizobacterias, resistencia y control de plagas y
enfermedades, etc.), 4) nutricion (fertilizacidn,
soluciones nutritivas, etc.), 5) fisiologia y fenologia
(respuestas a estrés, reguladores de crecimiento,
germinacién,  ritmos  fenoldgicos, etc.), 6)
productividad agronémica (rendimiento,
productividad, calidad de plantulas, etc.), 7) recursos
fitogenéticos (rescate y conservacion, diversidad
fenotipica, etc.) y 8) alimentos y usos médicos
(procesamiento de frutos).

En el area de bioquimica se encontraron 29 articulos
(Figura 3), el mas citado es el de Contreras-Padilla y
Yahia (1998) con 270 citas, este articulo fue el primer
reporte cientifico sobre capsaicinoides de chile
habanero en México, es un referente en el &rea de
bioguimica, a partir de ahi se desarrollaron una serie de
articulos sobre capsaicinoides, compuestos volatiles,
contenido de proteinas y las respuestas metabdlicas
ante el estrés abiotico (Pino et al., 2006, Cisneros-
Pineda et al., 2007, Monforte-Gonzaélez et al., 2007,
Pino et al., 2007, Canto-Flick et al., 2008, Hernandez
et al., 2009, Borges-Gémez et al., 2010, Gutiérrez-
Carbajal et al., 2010, Ornelas-Paz et al., 2010, Ruiz-
Lau et al., 2010, Altizar-Molina et al., 2011, Celis-
Arédmbulo et al., 2011, Ruiz-Lau et al., 2011b, Castro-
Concha et al., 2012, Lencona-Guzman et al., 2012,
Troconis-Torres et al., 2012, Dominguez-May et al.,
2013, Rodas-Junco et al., 2013, Castro-Concha et al.,
2014, Zamudio-Moreno et al., 2014, Baas-Espinola et
al., 2016, Brito-Argaez et al., 2016, Castro-Concha et
al., 2016, Regla-Marquez et al., 2016, Vargas-
Hernandez et al., 2016, Pérez-Ambrocio et al., 2017,
Véazquez-Flota et al., 2017, Sosa-Moguel et al., 2017).
En el area de Genética-Biotecnologia se encontraron
23 articulos (Figura 3), el mas citado es el de Anaya-
Lopez et al. (2006), en ese articulo abordaron la
actividad citotdxica de una defensina en chile habanero
expresada en células endoteliales bovinas. Hay
diversos trabajos en esta area sobre morfogénesis,
cultivos in vitro, expresiébn de genes, micro-
propagacion y uso de marcadores moleculares (Satana-
Buzzy et al., 2005, Lépez-Puc et al., 2006, Santana-
Buzzy et al., 2006, Montalvo-Peniche et al., 2007,
Zapata-Castillo et al., 2007, Brito-Argéaez et al., 2009,
Satana-Buzzy et al., 2009, Solis-Ramos et al., 2009,
Valadez-Bustos et al., 2009, Arcos-Ortega et al., 2010,
Bello-Bello et al., 2010, Solis-Ramos et al., 2010a,
2010b, Castafion-Najera et al., 2011, Solis-Marroquin
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et al., 2011, Avilés-Vifias et al., 2013, Bello-Bello et
al., 2014, Barrales-Lopez et al., 2015, Mejia-Teniente
et al., 2015, Sanchez-Segura et al., 2015, Ruiz-Lau et
al., 2016, Jimarez-Montiel et al., 2018). En el area de
Nutricion se encontraron 17 articulos (Figura 3), el
maés citado fue el de Medina-Lara et al. (2008), con 53
citas, analizaron la fertilizacién con N y K en la
fructificacion y contenido de capsaicina. Otros temas
incluidos dentro del area son sobre nutricion y sus
efectos sobre el contenido de capsaicina, antioxidantes,
rendimiento, calidad de frutos y la movilidad de
algunos nutrientes en la planta (Borges-Gomez et al.,
2006, Martinez-Estévez et al., 2006, Borges-Gomez et
al., 2008, Monforte-Gonzalez et al., 2010, Noh-
Medina et al., 2010, Nifiez-Ramirez et al., 2011,
Pacheco-Arjona et al., 2011, Tucuch-Haas et al., 2012,
Guzman-Antonio et al., 2012, Santiago-Antonio et al.,
2014, Aldana-luit et al., 2015, Alejo-Santiago et al.,
2015, Nieves-Gonzalez et al., 2015, Lopez-Gomez et
al., 2017, Garcia-Ldpez et al., 2018, Nieves-Gonzalez
et al., 2018). En el area de Microbiologia, Plagas y
Enfermedades se encontraron 17 articulos (Figura 3),
el mas citado es el de Godinez-Hernandez et al. (2001)
con 43 citas, reportaron la resistencia del geminivirus
de chile huasteco en chiles de Yucatan; otros articulos
gue se incluyeron en esta area abordan temas sobre uso
de microorganismos benéficos; control quimico y
bioldgico de plagas y enfermedades. (Anaya-Lbpez et
al., 2003, Canto-Martin et al., 2004, Cristdbal et al.,
2006, Moguel-Salazar et al., 2007, Tun et al., 2007,
Gasca-Gonzélez et al., 2008, Ruiz et al., 2009,
Caamal-Chan et al., 2011, Nufiez-Pastrana et al., 2011,
Reyes-Ramirez et al., 2014, Mejia-Bautista et al.,
2016, Samaniego-Gamez et al., 2016, Castillo-Aguilar
et al., 2017a, 2017b, Chiquito-Contreras et al., 2017,
Ordaz-Trinidad et al., 2018). En el &rea de Fisiologia y
Fenologia se encontraron 16 articulos (Figura 3), el
mas citado en esta &rea es el de Ornelas-Paz et al.
(2013) con 52 citas, determinaron el contenido de
componentes bioactivos y la liberacion de radicales
libres por efecto del calor; algunos articulos de esta
area hacen referencia al estrés abidtico sobre la
fenologia floral y los procesos fisioldgicos
relacionados con la fotosintesis, la acumulacion de
metabolitos secundarios como la prolina, la presencia
de nutrientes en las raices y su efecto en el rendimiento
y productividad del cultivo; también se incluyen
trabajos sobre el efecto de reguladores de crecimiento
y otros sobre fisiologia de semillas (Ramirez-Luna et
al., 2005, Garrufia-Hernandez et al., 2012, 2013,
Bojérquez-Quintal et al., 2014, Garrufia-Hernandez et
al., 2014a, 2014b, Urrea-Lopez et al., 2014,
Bojérquez-Quintal et al., 2016, Andueza-Noh et al.,
2017, Pérez-Gutiérrez et al., 2017, Ayala-Garay et al.,
2018, Hernandez-Lépez et al., 2018, Meneses-Lazo et
al., 2018, Pérez-Pastrana et al., 2018).
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Figura 3. Articulos cientificos publicados sobre chile habanero de 1998 al 2018 en México. BQ: Bioquimica; GN-
BT: Genética y Biotecnologia; NT: Nutricién; MB-PL-EN: Microbiologia, Plagas y Enfermedades; FS-FN:
Fisiologia y Fenologia; PA: Productividad Agrondmica; RF: Recursos Fitogenéticos; AUM: Alimentos y Usos

Médicos.

En el area de Productividad Agrondmica el articulo
maés citado es el de Quintal et al. (2012) con 23 citas,
es sobre niveles de humedad aprovechable del suelo.
Los estudios en esta area son sobre evaluacion
agrondémica, productividad del cultivo y produccion de
plantulas (Pérez-Gutiérrez et al., 2008, Rodriguez-
Canché et al., 2010, Coop et al., 2011, L6pez et al.,
2012, Ceballos et al., 2015, Latournerie-Moreno et al.,
2015, Pérez-Gutiérrez et al., 2015, Torres et al., 2017,
Torres-Bojorquez et al., 2017, Bautista-Capetillo et
al., 2018, David-Santoya et al., 2018, Gutiérrez-
Gomezetal., 2018, Lopez-Lopez et al., 2018, Vazquez
y Narro, 2018). En el rea de Recursos Fitogenéticos
el articulo més citado es el de Latournerie et al. (2002)
con 41 citas, es una caracterizacion de chiles
colectados en el estado de Tabasco. En esta area
también se incluyeron articulos sobre colectas de chile
habanero con potencial agrondmico (Latournerie et al.,
2001, Castafién-Najera et al., 2008, 2010, Berny-Mier
y Teran et al., 2013, Abdala-Roberts et al., 2015,
Lépez-Espinosa et al., 2018). En el area de Alimentos
y Usos Médicos el articulo con mayor nimero de citas
es el de Chan et al. (2011) con siete citas, en el cual
estudiaron las propiedades fisicoquimicas que afectan
los componentes de los frutos del chile habanero
durante su procesamiento en la elaboracion de pasta.
Los estudios restantes en esta area hacen referencia al
uso de frutos con fines farmacéuticos para control del
dolor o como prevencién contra enfermedades como el
cancer (Rosa-Lugo et al., 2018, Sebastian-Fort et al.,
2018). En las areas con menos publicaciones (Recursos
Fitogenéticos y Alimentos y Usos Meédicos) se
encontraron varias tesis y resimenes de congresos. Sin

embargo, no se publicaron como articulo cientifico. Es
evidente que la temética de los articulos esta
influenciada por el perfil de las Instituciones donde se
origind la investigacion. En este sentido, es probable
que los indicadores de productividad en algunas
Instituciones no sean tan exigentes. Por lo tanto, no
toda la investigacion cientifica sobre chile habanero
termina como un articulo de investigacién publicado.
Se espera que estos datos sirvan para motivar a los
investigadores que trabajan en estas areas y que
utilizan como modelo de estudio la planta de chile
habanero, para concluir sus procesos de investigacion
con la publicacion de un articulo cientifico.

Publicaciones sobre chile habanero en revistas
indizadas y su factor de impacto

El 67% (85 de 127) de los articulos sobre chile
habanero se publicaron en revistas indizadas en el
“JCR” (Journal Citations Reports, por sus siglas en
inglés), de los cuales 24 son de Biogquimica (28.2%),
21 de Genética y Biotecnologia (24.7%), 10 de
Nutricion (11.8%), 9 de Microbiologia-Plagas-
Enfermedades (10.6%), 10 de Fisiologia y Fenologia
(11.8%), 6 de Productividad Agronémica (7%), 4 de
Recursos Fitogenéticos (4.7%) y 1 de Alimentos y
Usos Meédicos (1.2%) (Figura 4A). De las
publicaciones analizadas, el 91.3% (21/23) de los
articulos sobre Genética-Biotecnologia pertenecen a
revistas indizadas en JCR, mientras que el 66.7% (2/3)
de los articulos sobre Alimentacion se publicd en
revistas no indizadas. En las areas de Recursos
Fitogenéticos y de Productividad Agronémica, el 57y
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40% de los articulos fueron publicadas en revistas
indizadas en JCR, respectivamente (Figura 4B). En
cuanto a los articulos de las areas de Bioquimica,
Genética-Biotecnologia, Nutricion y Fisiologia-
Fenologia son publicados con mayor frecuencia en
revistas indizadas. En este sentido, se sabe que en
algunas areas de conocimiento hay una mayor cantidad
de revistas que en otras. Es muy probable que esto
influya en la calidad de revista donde se publican los
articulos de chile habanero.

El factor de impacto (FI) vari6 de acuerdo a la
tematica, revista y afio de publicacion. En los articulos
de ciencia bésica el FI fue mayor. En este sentido, la
mayor parte de la investigacion sobre chile habanero
se realiz0 bajo las areas tematicas de Bioquimica y
Genética-Biotecnologia en revistas indizadas que
fluctGan entre 0.28 y 4.291 de FI. En contraste, las
publicaciones de ciencia aplicada como la mayoria de
los articulos de las areas de Productividad Agronémica
y Recursos Fitogenéticos tienen en general un factor de
impacto mas bajo, que va de 0.049 a 1.805.

CONCLUSIONES
El interés por estudiar en los ultimos afios el chile

habanero desde diferentes enfoques, se debe a diversos
factores, entre ellos: el incremento en la produccion de

A)

Indizadas

67%

No indizadas

33%

Articulos (%)

Meneses y Garrufia., 2020

esta hortaliza para su exportacion, al ciclo de vida corto
(experimentos relativamente rapidos) y al alto rango de
aclimatacion ambiental de la planta. La investigacion
en México sobre el chile habanero aumentd de 6.3%
(1998-2005) a 63.8% (2011-2018). Entre 1998 al 2005
se publicé en promedio un articulo por afio, del 2006
al 2010 se publicaron en promedio ocho articulos por
afio y del 2011 al 2015 se publicaron en promedio
nueve articulos por afio, entre 2016-2018 se publicaron
12 articulos por afio en promedio. Los estudios sobre
capsaicinoides marcaron el interés del uso del chile
habanero como modelo de estudio. En los tltimos afios
en México, los temas de investigacion sobre la especie
se diversificaron bajo enfoques bioquimicos,
genéticos, biotecnoldgicos, fisioldgicos, nutricionales,
morfoldgicos, etc. S6lo 67% de los articulos generados
en México se publicaron en revistas indizadas en JCR
con factor de impacto (FI). La mayoria de los articulos
sobre productividad agronémica y alimentos y uso
médico son publicados en revistas arbitradas pero no
indizadas en JCR y sin factor de impacto. Los estudios
sobre ciencia basica son mayoria, los de ciencia
aplicada son relativamente pocos y mucha de esa
investigacion se qued6 en tesis o resumenes de
congresos. En este sentido, los investigadores deberian
considerar la generacion de informacién con énfasis en
resolver las problematicas que presentan los
productores de chile habanero.
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Figura 4. A) Articulos de chile habanero en revistas indizadas y no indizadas en “JCR” de 1998 al 2018 y B) érea
tematica de los articulos (barras grises: articulos en revistas indizadas; barras negras: articulos en revistas no indizadas).
BQ: Bioquimica; GN-BT: Genética y Biotecnologia; NT: Nutricion; MB-PL-EN: Microbiologia, Plagas y
Enfermedades; FS-FN: Fisiologia y Fenologia; PA: Productividad Agrondmica; RF: Recursos Fitogenéticos; AUM:

Alimentos y Usos Médicos.
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